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1. Мета та завдання. 

Метою є засвоєння теоретичних знань та практичних навичок у підготовці 

здобувача освіти для подальшої роботи фахового спеціаліста за професійним 

профілем.  

Основними завданнями компоненти передбачається вивчення здобувачами 

освіти теоретичних основ та набуття практичних навичок по організації і проведенню 

ремонту, монтажу і налагодженню обладнання підприємств харчової промисловості. 

2.Обсяг курсу. Кредити ЄКТС – 3,  години – 90, лекції – 30 год., практичні – 30 

год., самостійні – 30 год., 8 Семестр 

    3.Короткий зміст. 

Основи теорії надійності. Основні терміни та положення теорії надійності: 

працездатність, відказ, несправність, довговічність, ремонтопридатність. Кількісні 

показники надійності: термін служби, ресурс, коефіцієнт технічного використання. 

Спрацювання деталей. Спрацювання деталей, причини їх спрацювання. Види 

спрацювання: механічне, механічно – хімічне, під впливом електричного струму, їх 

характеристика, фактори, що впливають на спрацювання деталей. 

Змащування обладнання. Організація змащувального господарства. Види 

тертя, їх вплив на спрацювання деталей. 
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Відновлення деталей та підвищення їх стійкості до спрацювання. Способи 

відновлення деталей: механічна обробка, зварювання та наплавлення, газотермічне 

відновлення, металізація, паяння, склеювання, правка. Вимоги до відновлених 

деталей. 

Ремонт деталей, з’єднань та передач. Підготовчі операції до ремонту 

обладнання. Технологічний процес ремонту обладнання. Призначення дефектної 

відомості, її розробка та оформлення. 

Ремонт валів та осей. Дефекти та ремонт зубчастих передач, ланцюгових, 

пасових, черв’ячних. 

Ремонт деталей роз’ємних та нероз’ємних з’єднань: різьбових, шпонкових, 

шліцевих, зварювальних, клепаних, паяних та клеєних. 

Єдина система технічного обслуговування та ремонту обладнання. Система 

планово-попереджувального ремонту основного технологічного обладнання, її суть. 

Система планового технічного обслуговування та ремонту обладнання (ПТОР), 

її суть, визначення, призначення, складові частини. 

          Ремонт механічні майстерні. Призначення ремонтних майстерень. 

Характеристика відділень ремонтних майстерень: слюсарного, механічного, 

ковальського, зварювального, електроремонтного. Технічне оснащення ремонтних 

майстерень. 

Правила охорони праці при технічному обслуговуванні та ремонту 

обладнання. Основні правила охорони праці при проведенні технічного 

обслуговування. 

Правила охорони праці при проведенні ремонту обладнання. 

Технічне обслуговування обладнання для транспортування сировини і 

продуктів. Дотримання умов експлуатації та режиму роботи обладнання, 

завантаження обладнання відповідно до паспортних даних, регулювання роботи. 

Підтримка необхідного режиму охолодження деталей і вузлів обладнання, їх 

змащування.  Виявлення ступеня зношення легкодоступних для огляду вузлів і 

деталей та їх своєчасну заміну. 

      Технічне обслуговування обладнання для механічної переробки сировини і 

напівфабрикатів. Дотримання умов експлуатації та режиму роботи обладнання, 

завантаження обладнання відповідно до паспортних даних, регулювання роботи. 



Підтримка необхідного режиму охолодження деталей і вузлів обладнання, їх 

змащування.  Виявлення ступеня зношення легкодоступних для огляду вузлів і 

деталей та їх своєчасну заміну. 

Технічне обслуговування теплового обладнання. Дотримання умов 

експлуатації та режиму роботи обладнання, завантаження обладнання відповідно до 

паспортних даних, регулювання роботи. Підтримка необхідного режиму 

охолодження деталей і вузлів обладнання їх змащування.  Виявлення ступеня 

зношення легкодоступних для огляду вузлів і деталей та їх своєчасну заміну. 

Технічне обслуговування масообмінного обладнання. Дотримання умов 

експлуатації та режиму роботи обладнання, завантаження обладнання відповідно до 

паспортних даних, регулювання роботи. Підтримка необхідного режиму 

охолодження деталей і вузлів обладнання, їх змащування.  Виявлення ступеня 

зношення легкодоступних для огляду вузлів і деталей та їх своєчасну заміну.  

Технічне обслуговування мікробіологічного обладнання. Дотримання умов 

експлуатації та режиму роботи обладнання, завантаження обладнання відповідно до 

паспортних даних, регулювання роботи. Підтримка необхідного режиму 

охолодження деталей і вузлів обладнання, їх змащування.  Виявлення ступеня 

зношення легкодоступних для огляду вузлів і деталей та їх своєчасну заміну. 

Технічне обслуговування обладнання для фасування, герметизації, 

обгортання та пакування. Дотримання умов експлуатації та режиму роботи 

обладнання, завантаження обладнання відповідно до паспортних даних, регулювання 

роботи. Підтримка необхідного режиму охолодження деталей і вузлів обладнання, їх 

змащування.  Виявлення ступеня зношення легкодоступних для огляду вузлів і 

деталей та їх своєчасну заміну. 

Технічне обслуговування спеціального обладнання харчових виробництв. 

Дотримання умов експлуатації та режиму роботи обладнання, завантаження 

обладнання відповідно до паспортних даних, регулювання роботи. Підтримка 

необхідного режиму охолодження деталей і вузлів обладнання, їх змащування.  

Виявлення ступеня зношення легкодоступних для огляду вузлів і деталей та їх 

своєчасну заміну. 

 

 



4.Система оцінювання. 

За 5 бальною та 100 бальною системами 

За 5-

бальною 

системою  

СУМА 

БАЛІВ 

ОЦІНКА ЗА НАЦІОНАЛЬНОЮ ШКАЛОЮ 

екзамен залік 

5 90 - 100 відмінно 

зараховано 

4 82 - 89 добре 

4 74 - 81 

3 64 - 73 задовільно 

3 60 - 63 

2 35 - 59 незадовільно не зараховано 

 1 - 34 
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